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Copal 21€ +va

Paleta de bellota con grissinis de sésamo.
Focaccia casera y queso pecorino al tartufo.

Croqueta de cecina de vaca con scamorza
offumicatta y tartufatta.

Puerro a la brasa con beurre blanc y praliné de
almendras.

Bodega:

Vino Tinto «la Planto» Bodegas Arzuaga. Ribera del Duero.
« Les Complices » de Puech-Haut Rouge 2018. Languedoc.
« El Castro de Valtuille » Joven 2020. Bierzo
Vino Blanco verdejo «Vega de la reinoy» best white wine 2012

Louis Latour Ardeche Chardonnay 2018. Francia

Cerveza con y sin alcohol

Refrescos.
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Agua con gas y sin gas. é

Duracién aprox.: 30min.




C0p02 25€ +va

Paleta de bellota con grissinis de sésamo.
Focaccia casera y queso pecorino al tartufo.
Croqueta de cecina de vaca con scamorza aoffumicatta y tartufotta.
Puerro a la brasa con beurre blanc y praliné de almendras.

Dim sum (Shao mai) de pollo de corral, setas y langostinos con
mayonesa teriyakiy arroz salvaje inflado.

Mini burrito drabe de cordero marinado a la brasa con salsa
tatemada de jitomate, vinagre y chiles ohumados, crema agria y
pico de gallo.

Bodega:

Vino Tinto «la Planto» Bodegas Arzuaga. Ribera del Duero.
« Les Complices » de Puech-Haut Rouge 2018. Languedoc.
« El Castro de Valtuille » Joven 2020. Bierzo
Vino Blanco verdejo «Vega de la reinoy» best white wine 2012

Louis Latour Ardéche Chardonnay 2018. Francia

Cerveza con y sin alcohol

Refrescos.

Agua con gas y sin gas.
Duracién aprox.: 40 min. b
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‘ Copadecaval 15€ +wa

Minisandwiches de pan tromezzini variados.

Fresas con cobertura de chocolate
blanco y negro.

Surtido reposteria fina.

Bodegoa:

Cava Agusti Torelld gran reserva brut nature

Duracién aprox.: 30 min. Ui
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Copadecava2 18€ +wa

Minisandwiches de pan tramezzini variados.

Fresas con cobertura de chocolate
blanco y negro.
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- “\A - Cava Agusti Torellé gran reserva brut nature

Licores de frambuesa y ardndanos para
elaboraciéon de Kir Royal.

Duracién aprox.: 30 min. Ui
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Condiciones del servicio

Para eventos de menos de 60 personas se presupuestard aparte.
A todos los precios de esta propuesta habrd que afadirles el 10% de IVA.
Transporte incluido (Sélo en Madrid ciudad)

Cava Juve&camps +2€ / pax
Champagne Méet Chandon +5€ / pax

Servicio de camareros incluido. (1 por cada 20 pox aprox.)
Se abonarad el 40% del presupuesto a la aceptacidon del mismo y el restante a convenir una vez finalizado el servicio.
Anulaciones:

hasta 7 dias antes del evento se devolvera la fianza.

de 7 a 3 dias antes del evento se factura el 30 % del total.

de 3 dias al dia antes del evento se factura el 40 % del total.

El nimero exacto de comensales deberd ser confirmado con un minimo de 3 dias de antelacidn al evento, considerédndose dicho
numero el minimo a pagar por parte del cliente.

Bonguu catering no se hace responsable de dafos y perjuicios ocasionados por causas ajenas a la empresa, tales como meteorol

de Ultima hora, etc.
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Algunos de nuestros clientes
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